
 

 

 
 

dalle ore 12.30 alle ore 14.00 

Il profumo degli alberi di pino, 
i colori d’estate della nostra montagna e la fresca brezza di montagna, 

ci hanno portato a selezionare per voi i seguenti prodotti… 
                                                                                                                 

                                                                                                 Lo Chef Mario Porcelli  

I NOSTRI ANTIPASTI 
 
VITELLO TONNOCCIOLATO 
asparagi e mela verde 
 

MISTICANZA D’INSALATA  
gamberi arrostiti, feta, avocado, mango, mandorle e salsa agrodolce 
 

LA MIA INSALATA DI POMODORINI 
cetrioli, bocconcini di mozzarella di bufala, olive,  
pannocchie arrostite, pane di Altamura e yogurt 
 

CLUB SANDWICH CLASSICO (20 min. tempo d’attesa)  
pollo cotto a bassa temperatura, maionese alla paprica,  
pomodoro, uovo, bacon, iceberg 

Euro 33 
 
 

Euro 29 
 
 

Euro 28 
 
 
 

Euro 31 
 

 
I NOSTRI PRIMI PIATTI 

 
MINESTRONE DI ORTAGGI 
verdure, pane di segale e basilico 
 

TAGLIATELLA DI PASTA FRESCA  
funghi porcini e tartufo 
 

GNOCCHI DI PATATE  
frutti di mare, pomodorino fresco e crema di piselli 
 

TORTELLI ALLO ZAFFERANO  
guancia di vitello, Vezzena, carote e mirtilli 
 

SPAGHETTO ALL’ AGLIO, OLIO E PEPERONCINO  
crema di datterino giallo e scampo di Puglia 

Euro 23 
 
 

Euro 31 
 
 

Euro 29 
 
 

Euro 28 
 
 

Euro 27 

 

 



DAL NOSTRO BARBECUE 
(ogni piatto alla griglia comprende un contorno a scelta) 

 
PIATTI DI CARNE 

 

Costoletta d’agnello 
Controfiletto di Black Angus 
Petto di pollo di Bresse 
Salsiccia 
Medaglioni di filetto di manzo 

Euro 41 
Euro 40 
Euro 33 
Euro 32 
Euro 43 

 

PIATTI DI PESCE 
 

Rombo chiodato 
Branzino del Mediterraneo 
Tentacoli di Polipo di Santo Spirito 
Spiedini di gamberi del Mediterraneo 
Salmone norvegese 

Euro 39 
Euro 39 
Euro 40 
Euro 38 
Euro 36 

 

CONTORNI 
 

Focaccia pugliese 
Patate al forno con rosmarino  
Insalata di cavolo cappuccio   
Verdure alla griglia 
Insalata di patate (aceto e cipollina) 

Euro 11 
Euro 10 
Euro   9 
Euro 10 
Euro 10 

 

I NOSTRI DOLCI 
 

CROSTATA 
con frutta di stagione e crema pasticcera 
 

Euro 10 
 

SACHER  
pan di Spagna, albicocche e cioccolato 
 

Euro 10 
 

TIRAMISÙ 
mascarpone, caffè e cacao 
 

Euro 10 

TORTA 
limone e fragola 
 

Euro 10 
 

IL MIO STRUDEL 
frolla, mela, uvetta e cannella 

Euro 10 

 
vegetariano                         vegano                         senza glutine                         prodotti locali       

 
Alcuni di questi piatti possono essere adattati ad intolleranze al glutine oppure al lattosio. Tutto il nostro assortimento di pesce proviene da fonti sostenibili. Alcuni prodotti freschi di 
origine animale o vegetale vengono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura in loco per garantire la qualità e la sicurezza, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del 
Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04. Per maggiori informazioni i nostri collaboratori sono a Vostra disposizione. 


