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Ruuesto locale per me ¢ un sogno che si realizaa,

¢ 1l frutto della mia passione che diventa realla

¢ finisce el piatlo per realizaare 1 vosiii sogni (gﬂlrﬁnﬁmzbz)

¢ per daccendere le vostre peassioni (culinaric)

& M cucine ¢ 1 miei platti sono composti de piccoli conlenitori di forma,

qusto ¢ colpri che si contraslano ma si cﬁmplﬁmm[ana
Oyl creazione racchiude un idea legata alla stagione, al lenpo ¢ al rispetto della natura

Gl ¢ il piatte. SBuon divertimento!”

&o Ghef di Gucinga ~sfelice Lo SSasso

.al mio ﬁcmm M CUCING

Chario (Q&ous Ghgf)
(Roberto

Somenico

CSPrancesca

Somenico

& dlio che ho scello per voi..

Eecoino extravergine biologico Do p,
Adzignda Agricola 'Golline di Merostica”

Shvitiamo 1 nostri gmgfz’lz’ aspili & non utilizeare
il [daﬁlm céllulare durante lx d@gw[dzzbﬂﬁ
nel rispetlo a/a]f/z' allyi invilati

*Rer venire incontro alle nostre esigenae i mercato
informiamo i nostri gentili ospiti che alcuni prodotti potrebbero essere surgolati



K state 2077

D cominciare.....

‘Cartare di manzo O agpu al condimento oriental,

servile con pingimonto di verdure ¢ frulla; ricolla forte di ?Pug/z'd
Euro 2200

Cuarpaccie di haccals con catalana di verdure,

gramnila di olive nere ¢ spuma dall olio extravergine di oliva
ure 2500

“Lln po’ modoro!
Gon mozzarélli 4i bufala; alici affumicate ¢ basilico

acconpagnalo di gelato all aglio ¢ salsa di pane inlegrale
ure 2000

Cillgfoglic di tonno rosso ¢ fegato grasso d oca marinato,

servito con biscollo croccante ai pinoll ¢ aanﬁmzm di cipolle rosse
uro 25,00

CGamberi rassi di Odicilia servits crudi ¢ profumati alle cenzers,

accompagati da finocchio baby croccante ¢ stracciatella 4i burrata pugliese
ure 2500

Kingua ¢ lestina di vitelle con crema di capra alle erbe

sorbette all aoelo di birra ¢ pan brioche
ure 2200

Daste, 115 ¢ minestre...

Cuanederls di gamberi in consommé di porcing, cipollotto fresco ¢ limone
Euro 2200

‘Cortelli di pasta all uovo  Jarciti con Gabatone di Gucchine

SU crema di astice ¢ gratliugiala A z‘amﬁ nero estivo
ure 2500

Chitarra di pasta fresca all aglio, peperoncine ¢ raqal di pesce, servito con essenaa di gambero
ure 2200

CGnocchi di patate alle erbe con ragu di coniglie, finferli ¢ crema di formaggio CGolden Gel

( omagegioc & Meario SSerardi )
uro 2000

(Risolto carmnaroll mantecato al limone con carpaceio di scampi

quenelle di ricotla di bufali ¢ polvere di capperi
ure 2500



Rortate principall.

Cuarté di agnello arrastito su crema di albicocohe affumicate,

ravioll fritti farciti con borragine ¢ lavanda, budine di ricolla
Eure 3000

CSfiletto di vitello avvolo dx foglic di bictola ¢ funghi porcing

crema di fave secche ¢ golatina di mirtilli
ure 5000

@ﬂ'gﬁﬁ in lempura
su puré di patate alla menta ¢ sorbelto di peperone rosso
ure 28 00

SBranzine selvaggio cotlo sullx pelle

acconpagalo dia msalaina di mela verde, noci, mandorle fresche ¢ salsa allo yogurt
Eure 3000

‘Cagliata di manzo N ebraska alla parmigland

con lerring di verdure a strati ¢ salsa al ginepro
uro 3200

CGolosita...

& pianela croceante...!
uro 7500

‘Cerrina di cioccolato bianco ¢ pistacchi

avvolla da ﬁg‘/]if di mango sciroppalo ¢ claldar al cacao
uro 75,00

& cremoso al IHASCAIPONE

con inlerno liguide alla nocciola ¢ gelato al caffe bianco
uro 7500

@“ﬁup/ﬁd di melir verde spesiata con gelato al cocco
uro 7500

Gllindro croccante di pistacchi con bavarese al formaggio fresco ¢ micle

sorbelto al cioccolalo
uro 75,00



CAMenu degustagions

‘Cerritorio ¢ ricera..

Amuse - bouche

Cappuccine di patate affumicate con uova di lerrd ¢ di lago,
limone candito ¢ muvola al latle di capra

Kasagrella di grano saracenc con ortiche, speck ¢ formdaggio di malgr

Obtinco di maidline dr latte croccante,
servilo con waffél di patate ¢ funghi di monlagna, crema di sédano rapa

a el
Omaggio alle regina della frutta dell” Al Adige

uro 65,00

CAMenu Aoqustasions

Gruds in Alta Quotal

CGin ‘Conic con spume al cetriole, ostrica selvaggia ¢ caviale di limone
Aﬂgﬂﬂd dllir pidstra con cappesante crude, germogll di piselli ¢ noci pecan
Qgppia; caviale ¢ oro.. in nmuvola di fumo!

Cunpaccio di dentice ai semi di papavero, gelato ai ricci di mare ¢ latte di cocco
QScampo in parmigiana di melanzana ¢ burrata, polvere i olive nere

Qborbetto di fohi d Sndia in cialda di mandorle ¢ arancio, spume di pompelmo rosa

uro 95,00

& menin afﬁgwldzzbﬂﬁ per i loro complessita di PICPATGEZIoNE HON POSSONC CSSENT m&afﬁbﬂl’ ¢ 51 inlendono possibilmente per tutto 1 tavolp

X pesce servito crude é stato sottopasto ad abbattimento di temperatura per 24 ore jper evilare il conligio i batleri



