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CTourmet (Xestaurant

CAMr dizsem (Restaurant gehl fir mich ein Craum in & rfilling,

a5 ist die sfrucht meiner &eidensohafl die mun X irklichkert wird

um Shre (gastronomische) ‘Craume zu erfiillon

und um Shre (kulinarisohe) Keidenschaft au erwecken.

Cheine Kiiche und (Gerichte sind aus kleimen ~sformen zusammengeseral,
wo sich CGeschmeack und ~sfarben widersprechen aber doch erginaen

ede Kreation respektiort die ~sfolge dor alesaeiten

und den OX umdel dor Natur

s ist meine Kiche el Q%‘rgm'gﬁﬁ/ ’

e Ghefkoch ~stelice Lo SBasso

CMeine SBrigad...

Chario (Qous Ghef)
Koberto

Somernico

(Rasario

CMarco
CSPrancesea

Somenico

Qs fiir Obie ausgewitlte Olivendl..

Eecoino extravergine biologico D.op,
Adzignda Agricola 'Golline di Merostica”

CWr bitten unsere (Gidste wihrond der Dequstation
die ICondys micht au beniitzen

*CWir informieren unsere (Sidste dass im CBedanffall tigfgefrorene ‘Rrodutkite verwendet werden.



Qbommer 2077

Su SBeginn....

Cartare vom @f?’@yu - (Rind mit orienialischem @rmz’ng

auf Obst - und Gemiisedp, Riotla aus Apulien
ure 2200

s Qbtockfisch - Gurpaccio verfeinert mit (Rohkastgemiise

CGramita der schwaraen Oliven und extra vergine Olvendl - Odchaum
ure 2500

,Un po’ modors’!
‘Comatenkreation mit SSiiffelmozzarells; gerducherien Odardellen und SSasilikum,

begleitet vom Knoblaucheis und Nollkornbrot - QOPauce
ure 2000

Cillefeuille vom roten ‘Chunfisch und marinierter CGdnsestopfleber,

serviert mil knusprigen Rinienkernkeksen und roter éuﬂ'ﬁbﬁl/ﬁ'ﬁ/ﬁz‘dm
ure 2500

(Rohe rote Garnelen aus Odizilien, aromatisiort mit Sngwer,

krokanten CBaby - stencheln und SSurrata - Kiise - Odtravciatolin aus Apulien
uro 25,00

Katbsaunge - und Kapfohen auf Kirduter - Ssicgencreme,

SSieressig Oborbet und Rian Brioche
Euro 2200

Rasta;, Reis und Qduppen...

CGarnelenknodel in Odteimpileconsommeé, daau ~stridlingsawichel und Sitrone
Euro 2200

Kierteig - ‘Cortelli, gofiille mit Satraione - Succhin

an ciner ICummercreme und gorighenen, schwaraen Qbommer - ‘Criiffeln
uro 25,00

g hausgemeachien Nudeln - Gitarre, mit Knoblauch, Chili und CSFischragout,

parfiimiert mit FCummeressens
Euro 2200

Kartaffel - Kriiuter - Grnocohi mit Ragout vom Keaninchen, Lfifferlingen und Golden ~Gel Kiseereme

( Hommege an Merio SSerardi )
ure 2000

Carnaroli Gitronenrisotto mit Ndcampi - Gurpaccio

@Lﬁ/ﬂ'mfld - Ruenéllen und @(d])ﬁl’ﬂ/ﬁll/ﬁﬁl’
ure 2500



@’5&21/?1:77513’5/1 .

Kammbarree, gerdstet auf ciner Velouté von geriucherlen Apﬁ}%ﬁfm

dazu frittierte (Ravieli in SBorrelsch - und Lavendel - ~stfarce, Ricotter - Rudding
ure 5000

Kadbsfilet im Mangoldbleitter - und Odteimpilemeante]

serviert mit Greme aus qguttocknelen QBaubohnen und Qﬁaﬁmrzbﬁﬁrﬁﬂgﬁlﬁﬁ
ure 5000

Rotharben in ‘Cempurateig

auf Minze - Kartoffelpiiree und rolem Ruprik - Qorber
uro 2800

CWlldwolfsharsch auf seiner cigenen Gt gekocht,

als SBailage Oalat aus CGriimdpfeln, CNissen Jrischen CMandeln und ~oghurt - Qdauce
ure 5000

, Nebraska" - Rindstagliater nach Rarma Arn

mit CGemtiselerrine in Odchichten und ¥ acholder - Qbauce
ure 5200

Dassert .

pr knusprige Dlanet !
uro 75,00

‘Cerrine von welker QBchokolade und " Ristazion

im eingelegten CMangoblitter - CMantel und Kakao - O affel
uro 7500

CMascarpone -, Gremase”
mit flissigem KNuss - FCuraen und weikem Kaffeeci

uro 7500

CGowirates CGrimdipfel - Odiippohen und Kokaseis
uro 7500

s krokante " Ristazien - Eplinder,

daau SBayerische - Greme aus frischem XKdse und @eﬁmy OBcliokoladen - Qdorber
uro 75,00



@Wlﬂzbmmﬁmi

Cerritorium und ODuche nadh..

Amuse - bouche

Guppuccine von gerducherten Kartoffeln, serviert mit iern aus dem SSBoden Qe
kandierten Sitronen und Siegenmilehwolke

SSuchweizentasagnetta mit SSrenmmnesseln, Npeck und Almkise

Knusprige panferkelhaze
als SBailage O uffel aus Kartoffeln und SSergpileen, Knollenselleri - Greme

er Apyel!
CGewidmet an diidtirols Obsthonigin

uro 65,00

@Wlﬂzbmmﬁmi
Roher ~stisch auf 1.500 m. FColel

Gin Conie mit Gurkenschaum, O lldauster und Sitronenkaviar
CWassermelone vom CGrill mit rohen ~akobsmuscheln, rbsensprossen und Dekanniissen
‘Cintenfisch, Xaviar und Gold.. in einer Rauchwolke!

Cunpaccio von der Sahnbrasse mit Molmsamen, Odeeigel - is und Kokesmileh

Qbaampo in Auberginen - Rarmigiana mit SBurrata - ~Sfrischkise, Rulver der solwaraen Oliven

Kaktusfeige - Qdore,
serviert auf O ufféln aus CMeandeln und Orangen, und rosafabigem  Rampelmuse - Odchaum

ure 95,00

@Wmﬁéﬂm@ﬁw kénnen nicht verindert werden und sind fiir den ganzen ‘Cisch au versichen.

* Roher stisch wurde fiir 24 Otunden der Qdchnellabkihlung ausgesetat um die SSakterieninfiziorung zu vermeiden.



